Weil3e Rubchensuppe

Rezept fur 2 Portionen
Dauer: ca. 20 Minuten

Zutaten:

Zutat Menge
Gemisesuppe / Gemusebouillon / Gemisebriihe / Gemisefond 500 mi

Sauerrahm / saure Sahne 60 g

Schnittlauch Etwas / nach Bedarf
Vollmeersalz Etwas / nach Bedarf
Schwarzer Pfeffer Etwas / nach Bedarf
Muskartnuss / Muskartnuf3 / Muskatnuf3 / Muskatnuss Etwas / nach Bedarf
Ruben 25049

Zubereitung:

Die weil3en Rubchen schélen, wirfeln und in der Gemisesuppe weich kochen. Sauerrahm zugeben und
alles purieren. Mit Salz, Pfeffer und Muskat abschmecken. Mit Schnittlauch bestreut servieren.TIPP:
Weitere leckere Suppenrezepte findest du in unserer Diashow flr Suppen!

Link zu diesem Rezept: http://www.koch-idee.at/Rezept-1172-Weisse-Ruebchensuppe.html
Mehr leckere Koch-ldeen zum Nachkochen gibts auf www.koch-idee.at



