
Joghurt-Mohn-Schnitten

Rezept für 24 Portionen
Dauer: ca. 15 Minuten

Zutaten:

Zutat Menge

Zubereitung:

Alle Zutaten zu einem Teig verrühren,auf ein befettetes Backblech streichen und bei 175 Grad etwa
30 min.backen.

Staubzucker mit so viel Rum abrühren,dasss eine Zähe Masse entsteht.Den ausgekühlten Kuchen
damit überziehen.

Gutes Gelingen wünscht

Link zu diesem Rezept: http://www.koch-idee.at/Rezept-1523-Joghurt-Mohn-Schnitten.html
Mehr leckere Koch-Ideen zum Nachkochen gibts auf www.koch-idee.at

Vanillezucker / Vanillinzucker 1 Pkg.

Backpulver 1 Pkg.

Staubzucker / Puderzucker 25 Dekagramm

Butter 25 Dekagramm

Rohe Hühnereier - mittel 4 Stk.

Feinkristallzucker 2 Dose(n) / Becher

Natur-Joghurt / Naturjoghurt 2 Dose(n) / Becher

gemahlener Mohn 20 Dekagramm

Weizenmehl (glatt) 2 Dose(n) / Becher

Zimtpulver  Etwas / nach Bedarf

Schankrum  Etwas / nach Bedarf


