Ananas/Walnul? - Kuchen

Rezept fur 12 Portionen
Dauer: ca. 90 Minuten

Zutaten:

Zutat Menge
Walnuss / Walniisse 100 g
Schokoladenraspeln / Schokoraspeln / Schokoladespéane / Schokospane 100 g
Vollmilch Etwas / nach Bedarf
Maisstarke / Speisestarke / Starkemehl / Maizena 509
Backpulver 1 Pkg.
Aprikosenkonfitiire / Marillenkonfitiire / Marillenmarmelade 100 g
Ananas 1 Stk.
Butter 200 g
Feinkristallzucker 125¢
Rohe Huhnereier 6 Stk.
Weizenmehl (glatt) 25049

Zubereitung:

Ananas in dinne Ringe schneiden und schélen, Strunk ausschneiden; Saft auffangen. 12 Ringe
beiseite legen (Deko); das restliche Fruchtfleisch klein schneiden.

2/3 der Walnisse hacken. Butter und Zucker schaumig ruhren. Eier trennen. Eigelb, Schokoraspel und
gehackte Walnlsse unter die Buttermasse rithren. Mehl, Speisestarke und Backpulver mischen und
unterziehen. Eiweil} steif schlagen und mit den Ananasstiicken unterheben. Eine Springform einfetten
(Durchmesser 26 cm). Ananasringe und restliche ganze Walnisse darauf verteilen; Teig dartiber
giel3en. Im vorgeheizten Backofen bei 200 Grad etwa 75 Minuten backen. Kuchen etwas abkuhlen
lassen, stirzen. Konfitlre mit 2 El Ananassaft oder Wasser erwarmen; durch ein Stieb streichen und die

Torte damit glasieren.

Gutes Gelingen winscht
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Link zu diesem Rezept: http://www.koch-idee.at/Rezept-165-Ananas-Walnuss-Kuchen.html

Mehr leckere Koch-ldeen zum Nachkochen gibts auf www.koch-idee.at




