Zucchini-Kartoffel-Suppe

Rezept fur 4 Portionen
Dauer: ca. 30 Minuten

Zutaten:

Zutat Menge
Zucchinis 600 g
Gemiisesuppe / Gemusebouillon / Gemisebriihe / Gemiisefond 750 ml
Magermilch / Halbfettmilch 150 ml
Salz 1 Prise(n)
Frisch gemahlener Pfeffer 1 Prise(n)
Kartoffeln / Erdapfel 3 Stk.

Zubereitung:

Kartoffel und Zucchini wirfelig schneiden und alles in einen Topf geben.

Mit Gemisebrihe aufgiel3en und bei schwacher Hitze ca. 20 min. weich kochen.
Milch zugeben, mit Salz und Pfeffer wirzen und mit einem Stabmixer purieren.
Guten Appetit!

TIPP:
Weitere leckere Suppenrezepte findest du in unserer Diashow fur Suppen!

Gutes Gelingen winscht
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Link zu diesem Rezept: http://www.koch-idee.at/Rezept-1764-Zucchini-Kartoffel-Suppe.html
Mehr leckere Koch-ldeen zum Nachkochen gibts auf www.koch-idee.at
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