Halloween - Zombieaugen Eier

Rezept fur 8 Portionen
Dauer: ca. 15 Minuten

Zutaten:

Zutat Menge

Schwarzer Pfeffer Etwas / nach Bedarf
Sauerrahm / saure Sahne 3 Essloffel
Knoblauchzehen 1 Stk.

Frischkase / Doppelrahmfrischkase 200 g

Oliven mit Mandeln Etwas / nach Bedarf
Hart gekochte Hilhnereier 6 Stk.

Salz Etwas / nach Bedarf
Zubereitung:

1) Die Eier halbieren und den Dotter entfernen.

2) Den Dotter mit dem Frischkése, dem gepressten Knoblauch und dem Sauerrahm mischen und
nach Belieben wirzen.

3) Die Eier mit der Mischung fillen und je eine Scheibe der gefillten Oliven als Pupillen - Dekoration
darauf legen.

Perfekt fur eine Halloween Party

Auch zu finden unter (und zur Verfugung gestellt von):
My Season’'s Seasoning

Gutes Gelingen wiinscht
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Link zu diesem Rezept: http://www.koch-idee.at/Rezept-2108-Halloween-Zombieaugen-Eier.html
Mehr leckere Koch-ldeen zum Nachkochen gibts auf www.koch-idee.at



