
Tomatensuppe mit Gin

Rezept für 4 Portionen
Dauer: ca. 20 Minuten

Zutaten:

Zutat Menge

Zubereitung:

Zwiebel fein hacken und mit Mehl bestreuen, Zwiebel in Öl anschwitzen, Tomatenmark zugeben und
mit Wasser aufgießen. Köcheln lassen.



Die Suppe mit dem Pürierstab pürieren, salzen, pfeffern, mit Sahne und Gin verfeinern.



TIPP:

Weitere leckere Suppenrezepte findest du in unserer Diashow für Suppen!

Gutes Gelingen wünscht

Link zu diesem Rezept: http://www.koch-idee.at/Rezept-471-Tomatensuppe-mit-Gin.html
Mehr leckere Koch-Ideen zum Nachkochen gibts auf www.koch-idee.at

Speiseöl / Öl  Etwas / nach Bedarf

Tomatenmark 1 Dose(n) / Becher

Weizenmehl (glatt) 1 EL (Esslöffel)

Leitungswasser / Stilles Wasser ½ Liter

Zwiebeln ½ Stk.

Salz  Etwas / nach Bedarf

Schwarzer Pfeffer  Etwas / nach Bedarf

Schlagobers / Rahm / Schlagsahne  Etwas / nach Bedarf

Gin  Etwas / nach Bedarf


